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Formulier Inhoudelijke tips voor de presentaties 

 

Tips voor presentatie: Zelf biologisch brood bakken 

1. Geef kort aan wat biologisch brood betekent. 

2. Geef aan wat de voordelen zijn van zelf biologisch brood bakken. 

3. Geef aan wat je ervoor nodig hebt. Denk daarbij aan biologisch meel, gist, zout, water en een 

oven of bakmachine.  

4. Laat kort zien welke handelingen je moet verrichten om zelf biologisch brood te bakken. 

 

Tips voor presentatie: Geef oude kleding een nieuw leven 

1. Geef kort aan op welke manieren je oude kleding een nieuw leven kunt geven. 

2. Geef aan wat de voordelen zijn van oude kleding een nieuw leven geven. 

3. Geef aan wat je ervoor nodig hebt. Denk daarbij aan een naaimachine, stofjes, garen, 

enzovoort.  

4. Laat kort zien welke handelingen je moet verrichten om oude kleding een nieuw leven te 

geven. 

 

Tips voor presentatie: Zelf duurzaam voedsel verbouwen 

1. Geef kort aan wat zelf duurzaam voedsel verbouwen betekent. 

2. Geef aan wat de voordelen zijn van zelf duurzaam voedsel verbouwen. 

3. Geef aan wat je ervoor nodig hebt. Denk daarbij aan water, licht en aarde. Maar ook aan 

spullen zoals zaden, bakken, gieters enzovoort.  

4. Geef aan dat je tegenwoordig niet per se een grote moestuin nodig hebt. Je kunt ook op je 

balkonnetje, voor het raam of tegen de muur voedsel verbouwen!  

5. Laat kort zien welke handelingen je moet verrichten om zelf duurzaam voedsel te 

verbouwen. 

 

Tips voor presentatie: Milieuvriendelijk schoonmaaktips uit grootmoeders tijd 

1. Geef kort aan wat milieuvriendelijke schoonmaaktips zijn en waarom ze vaak uit 

grootmoeders tijd komen. 

2. Geef aan wat de voordelen zijn van milieuvriendelijk schoonmaken. 

3. Geef aan wat je ervoor nodig hebt. Denk daarbij aan milieuvriendelijke middelen en 

schoonmaakmaterialen.  

4. Laat kort zien welke handelingen je moet verrichten om op milieuvriendelijke wijze schoon te 

maken. 

 

Tips voor presentatie: Veganistisch koken 

1. Geef kort aan wat veganistisch koken betekent. 

2. Geef aan wat de voordelen zijn van zelf veganistisch koken. 

3. Geef aan wat je ervoor nodig hebt. Denk daarbij aan veganistische voedingsmiddelen en 

kookgerei.  

4. Geef aan dat je tegenwoordig heel lekker veganistisch kunt eten en dat het heus niet alleen 

maar grauwe linzensoep is!  

5. Laat kort zien wat aandachtspunten zijn voor het veganistisch koken. 


