Edusall #

Formulier Soep proeven

Je hebt soep gemaakt volgens de basisbereidingswijze en een soep met behulp van een halffabricaat.
Je gaat de soepen beoordelen en proeven. Daarna schrijf je een korte conclusie.

Naam soep:

Basisbereiding

Ingrediénten

Totale bereidingstijd

Inkoopsprijs ingrediénten

Kleur

Smaak

Vloeibaarheid/dikte

Halffabricaat
Ingrediénten

Totale bereidingstijd

Inkoopsprijs ingrediénten

Kleur

Smaak

Vloeibaarheid/dikte

Wat is jouw conclusie? Welke soep zou jij in jouw eigen restaurant serveren? Leg uit waarom?
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