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Werkblad sjabloneren

Met een sjabloon kun je gemakkelijk een afbeelding overbrengen op een bord, schaal, taart of gebak. Er zijn grofweg vier manieren om de afbeelding over te brengen:
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Werkwijze 
· Je bestuift met poedersuiker of cacaopoeder het product of bord of schaal terwijl de sjabloon erop ligt.
· Je bespuit met een airbrush gesmolten chocolade over het product of bord of schaal terwijl de sjabloon erop ligt.
· Je strijkt, deppend met een kwast, bijvoorbeeld mokka, gelei of gesmolten chocolade over de sjabloon zodat de afbeelding op het product komt.
· Je strijkt met een glaceermes gesmolten chocolade of fondant over de sjabloon terwijl deze op het bord of product ligt

Let op! In alle gevallen moet je het sjabloon voorzichtig verwijderen. Anders zijn de lijnen niet meer strak.

Het maken van een sjabloon:
Een sjabloon maak je door tekening te maken op een stuk dun karton of dik papier.

· Kies een passende afbeelding.
· Bepaal de afmeting die je nodig hebt.
· Teken niet te kleine onderdelen.
· Snijd of knip de vlakken die straks zichtbaar moeten zijn netjes uit.

Kijk uit bij het snijden. Als je uitschiet heb je zomaar een flinke wond!

Tip! Oefen eerst de techniek op je werkbank.

Maak een foto voor in je portfolio.
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