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VOORBEREIDEN
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Zorg voor je persoonlijke verzorging:
+ Maak lang haar vast.
« Doe hand- en polssieraden af.

Verzamel het volgende:

+ handdoek

+ theedoek

+ vaatdoek

+ materialenbord

« afvalbakje

+ schort

+ alle benodigde ingrediénten: het te snijden product of
de ingrediénten die je wilt vermalen of mengen

+ snijmachine of keukenmachine

+ bord of schaal bij snijden

+ spatel bij vermalen of mengen

+ kom bij vermalen of mengen

+ gebruiksaanwijzing.

Zorg voor je persoonlijke hygiéne:
+ Doe een schortom.
+ Was je handen.

Controleer of de machine goed schoon is voordat je deze
gebruikt.
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UITVOEREN

5. Leesde gebruiksaanwijzing van de snijmachine of de
keukenmachine.

6. Doe de stekker van de snijmachine of de keukenmachine
in het stopcontact.

7. Gebruik de snijmachine of de keukenmachine:

Snijmachine Keukenmachine

+ Klemhetproductopde‘tafel’ | « Doe deingrediéntenin de

of ‘slede’ van de snijmachine. keukenmachine.
+ Steldemachineinopdejuiste | « Zet de machine aan.
dikte. +  Gebruikbij het toevoegenvan
+ Zetde machine aan. de ingrediénten altijd het
+ Pakdesnijgeleiderin je hulpstuk om ze in de machine
rechterhand. te drukken.

+ Beweegdesledeheenenweer | +  Zijn deingrediénten klaar om
langs het mes. verder te verwerken? Zet dan
+ Vangdegesneden plakken op de machine uit.
metje linkerhandenlegzeop |« Haal de stekker uit het
een bord of schaal. stopcontact.
+ Haal metdespatel de

ingrediénten uit de
keukenmachine en doe deze
inde kom.

NAZORG

8. Schoonmaken en opruimen:
+ Maak de materialen die je gebruikt hebt schoon.
« Ruim alles op.
+ Maak je werkplek schoon.

9. Wasje handen.
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