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Recept Vruchtentaartjes 

 
Recept 
 

_________ stuks Hoeveelheid grondstof bijzonderheden 

______________ 4 stuks harde wenersbakjes kwastje  
spuitzak 
spuitje Ø 5 mm  
krabbertje  
steelpannetje 

______________ 65 gram geleroompoeder 

______________ 50 gram kiwi 

______________ 50 gram banaan  

______________ 50 gram aardbeien 

 1 plak =  
30 gram 

ananas uit blik 

 50 gram blauwe druiven 

 28 gram abrikozengelei 

 50 ml slagroom voor de 
garnering 

 
Werkwijze 
 

 Roer 1½ dl water aan met de geleroompoeder. 

 Vul een spuitzak met een gladde ronde spuit met de gele room. 

 Spuit in de vormpjes een laagje gele room. 

 Garneer hierop naar keuze een selectie van het fruit. 
Let wel op de kleurcombinaties. 

 Verhit de abrikozengelei. 

 Breng deze op de juiste dikte met wat water. 

 Bedek de vruchten met een kwastje met een dun laagje gelei. 

 Spuit de taartjes nadat de gelei is afgekoeld met een rozet slagroom. 
 


